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SARIMSAKLI TAVUK

1 adet tavuk

1 adet defne yapragi

1 tath kasigi kekik

4 corba kasigi tereyagi
1 bas sarimsak

2 su bardag tavuk suyu
Taze biberiye
Karabiber

Tuz

Tavugun igine ve digina tuz ve karabiber sriin. igine kekik, biberiye ve defne yapragini yerlestirin. Kirdanla
kenarlarini kapatin. Uzerine parca parga tereyadi koyup 220 derece firinda 60 dakika pigirin. Sarmisaklari
tepsiye koyup 15 dakika daha pisirin. Tavugu dilimleyip servis tabagina alin. Tepside biriken suya tavuk suyu
ekleyip sarimsaklarla beraber kaynatin. Tavugun Uzerine gezdirerek servis yapin.
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