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SARIMSAKLI TAVUK

1 adet blyUk boy tavuk
15 adet taze patates

8 adet orta boy domates
6 yemek kasigi sivi yagi
20 dis sarimsak

1 demet maydanoz

Yarim demet taze nane

4 adet adagay! yapragi

1 yemek kasigdi taze biberiye
1 tath kasidi kuru feslegen
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tavugdu yikayip kurulayin ve Gzerine tuzunu, karabiberini ekin.

Adagcaylarini tavugun gégus derisinin altina yerlestirip kalan yesilligi de incecik kiyin ve tavudun igine koyun.
Hazirladiiniz tavuk butlarini mutfak ipligi ile birbirine baglayin ve firininizi 175 dereceye ayarlayin.

Sivi yadi biiydk bir tencerede kizdirin ve tavugu yadda gevirerek kizartin.

Sarimsag dis dis ayirip soymadan tavugun etrafina yerlestirin.

Kuru feslegen ve varsa biberiyeyle tavugu lezzetlendirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve 175 dereceye ayarlayip isittiginiz firinin ikinci rafinda, 1 saat 30 dakika pigirin.
Tencereyi firina koyacaginiz igin kulplarinin isiya dayanikl olmasina dikkat edin. Degilse aliminyum folyo ile
iyice sarin.

Son olarak, patatesleri yikayip, tuzlu suda diri kalacak sekilde haglayin ve kabuklarini soyun.

Tavugun pisme siresinin son 15 dakikasinda dirice hagladiiniz patatesleri ve ortadan dérde bdldiguiniz
domatesleri de tavugunuza ekleyin.

Dilerseniz bitiin halinde ya da parcalayarak servise sunabilirsiniz.
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