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SARIMSAKLI TAVUK

https://multicooker.com

Tavuk (uyluk) 400 gr
Bitkisel Yagd 60 ml
Limon suyu 20 ml
Sarimsak 15 gr

Tuz

Baharatlar

Tavugu yikayin, sarimsag! ince rendeleyin. Limon suyu, sarimsak, tuz, baharat karigsimini tavugda iyice striin ve
2 saat buzdolabinda birakin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine aygicek yagi dokiin. Kapagi kapatmayin. Cok
fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme siiresini 25 dakika olarak ayarlayin ve "Baslat"
Galisma modu bitmeden 12 dakika dnce kapagi agin ve tavugu gevirin. Kapagi kapatin ve ¢alisma modu bitene
kadar pigirin.
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