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SARIMSAKLI TAVUK KOFTE

8 dal taze sarimsak

2 adet bdtin tavuk g6égsu
1 demet maydanoz

2 adet kirmizi biber

1 kahve fincani sivi yag

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasig pul biber

1 tath kasidi tuz

Tavuk etini mutfak robotundan gegirip kiyma haline getirin.

Uzerine kiyllmig taze sarimsak, maydanoz ve kirmizi biber ekleyip karistirin.
Sivi yag, karabiber, pul biber ve tuz ilave edip iyice yogurun.

Harcl firin tepsisine bastirarak yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana dek pisirin.

Dilimleyip servis yapin.
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