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SARIMSAKLI TAVUK CORBASI

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 sogan

2 tane tavuk suyu tableti
1 bag maydanoz

Limon suyu

3 dis sarimsak

1 bardak su

Gok az pismis tavuk,
Karabiber

1 dilim ekmek

Soganla sarmisadi dograyin ve zeytinyaginda hafifce kizartin. Ki¢ik pargalar halinde ufaladiginiz 1 dilim
ekmegi ekleyin. Tavugu, tavuk suyunu, dogranmis maydanozu, limon suyunu, suyu ve karabiberi ekleyerek
yaklasik bir saat kadar yavags yavas kaynatin.

ML® Sarimsakh Pirinc Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:9785 « adi:Sarimsakl Tavuk Gorbasi » génderen:ERGUN - indirme tarihi:14.04.2025 - 23:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-tavuk-corbasi-vt7314
https://tr.ml.md/sarimsakli-pirinc-corbasi-vt940
http://www.tcpdf.org

