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SARIMSAKLI TAVUK CORBASI

1 tane tavuk gogsu

1 adet taze sarimsak

1 cay bardagi arpa sehriye

1 tath kasidi biber salgasi

1 tatl kasidi domates sal¢asi
Bir kag tel maydonoz

Tavuk gégsunu 4 su bardagi ile hasglayin etler yumusadiktan sonra tavugu bir tabaga alip sojuduktan sonra eti
didmeniz gerekiyor. Ayri bir tencereye biraz tere biraz sivi yag koyup salcayi kavurduktan sonra tavuk suyu
karistirilir kaynamaya baglarken arpa sehriye parcalanmis tavuk eti bir santim biyUkluginde kesilmis taze
sarimsak konulur kaynamaya birakilir sehriyeler yumusayincaya kadar kaynatilir. Gorbanin koyulugunu kendi
damak lezzetinize gére ayarliyabilirsiniz. Ustline kiyilmis maydonoz ve servise hazirdir.

Not: Arzuya gore karabiber ve limon suyu katilabilir, cok lezzetli olur tavsiye ederim.

ML® Sarimsakli Tavuk icin tiklayin
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