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SARIMSAKLI TAVUK CORBASI

1 kilogram kemiksiz tavuk eti
2 yemek kasigi tavuk suyu
2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi yogurt

2 dig sarimsak

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Sos igin:

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasig pul biber

1 cay kasidi nane

Tavuk etini tencereye koyarak haglayin. Pistikten sonra tencereden alarak sogumasini bekleyin ve tavugu
pisirdiginiz suyu bir kenarda tutun. Soguyan tavugu blender'a koyup iyice pargalayin.

Un, yog@urt, yumurta, tuz ve tavuk suyundan iki gorba kasigi alarak bir kapta ¢irpin. Tavugu pisirdiginiz suya unlu
karisimi yavag yavas ekleyerek karistirin. Sarimsaklari ezin ve dogradiginiz tavukla beraber gorbaya ekleyerek
kaynatin. Pigen ¢orbayi kaselere koyun.

Ufak bir tencerede tereyagini eritin. Pul biber ve naneyi tereyagina ilave edin ve karigtirin. Bu sosu Uzerine
gezdirerek servise sunun.
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