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SARIMSAKLI TARHANA CORBASI

2 corba kagsiJi domates salcasi
4 corba kasigi toz tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

5 dis sarimsak

6 su bardagi su

5 dilim kizarmis ekmek

Bir tencerenin iginde rendelenmis sogan, tereyagini ve salgayi birlikte 3 dakika kadar kavurun. Uzerine 6 su
bardagi soguk suyu ekleyip icine ezilmig sarimsaklar, toz tarhanayi az suda sivi hale getirip gorbanin igine
ekleyin. 15 dakika pisirip servis yapin. Uzerine kizarmis fistikla ve ekmekler ¢cok yakigiyor bence. Bol sarimsagin
olmasi ve i¢inde sogan bulunmasi kis mevsiminde vilcudumuza iyi gelecektir. Sicak servis yapin.
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