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SARIMSAKLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana
1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

1 corba kasigi salca
6 su bardadi et suyu
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Cok ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir. Uzerine salga katilir, kokusu gidene kadar gevrilir. Sonra soguk et
suyu, tuz, sarimsak ve tarhana eklenir. Piriiz kalmayana kadar karistirdiktan sonra orta atese yerlestirilir.
Sarekli karigtirarak bir tagim kaynatilir.
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