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SARIMSAKLI TARHANA CORBASI

2 dolu yemek kasigi tarhana
1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasigi tuz

3 dig sarimsak

4 su bardagi su

Oncelikle tencereye dort su bardagi suyu koyuyoruz. Sonra iki yemek kasigi tarhanayi ekliyoruz. Ocagin altini
acip karigtirarak kaynatiyoruz. Kaynamaya bagladigi zaman bir yemek kagigi zeytinyadi, ardindan bir tath kagigi
salcay! ekliyoruz. Sarimsaklari ince ince dilimleyip ¢corbanin igine atiyoruz. Tuzunu da ilave edip biraz daha
karistirarak kaynatiyoruz ve sonrasinda sicak servis yapiyoruz.
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