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SARIMSAKLI TARAMA

90 g francala (kabuklar alinmig)

90 g fime balik yumurtasi (ya da tarama i¢in satilan kirmizi balik yumurtasi)
60 g yarim yagli lor peyniri

1/2 limonun suyu

1 dis sarimsak (dévulmus)

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

limon dilimleri (siisleme igin)

Francalay kiiguk bir kdseye koyup, Ustiine biraz su d6kerek, suyu iyice gekmesi i¢in birka¢ dakika bekletin.
Késedeki francalayi alip, suyunu iyice sikin. Sonra blendira koyup fiime balik yumurtasi (ya da tarama icin
satilan balik yumurtasi), lor peyniri, limon suyu, dévilmis sarimsak ve taze ¢ekilmig karabiberi ekleyerek,
kremamsi bir kivam alincaya kadar (yaklasik 45 saniye) karistirin.

Taramayi cukur bir tabaga aktarip, limon dilimleriyle stsledikten sonra servis yapin.
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