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SARIMSAKLI SOFRA EKMEGI

1 paket yas maya

1 caykasigi seker

3 dis sarimsak
Yarim demet dereotu
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 corba kasigi yogdurt
1 tath kasigi un

Su, tuz, seker ve maya karistirilir. Sonra ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogdrulur. Hamurun
Uzeri kapatilir ve 1 saat bekletilir. Stre sonunda ezilmis sarimsak ve kiyilmis dereotu ilave edilir. Hamur 1 karig
boyunda silindir yapilir. Bigakla 2 santim kaliniginda dilimlenir Dilimler yagl kagit seriimig tepsiye dizilir.
Uzerlerine unlu yogurt strtlir. 200 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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