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SARIMSAKLI SIRKE SOSLU YESIL SALATA

1 bas sarimsak (disler halinde ayrilip, her dis soyulmus)
3/4 ¢corba kasigi sirke

1/4 tath kasigi stizme bal

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1 corba kasig aygicek yagi

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 yesil salata (yapraklan ayrilip, yikanmis ve stizdirtimdis)
12 ince baget ekmegi dilimi (kizartiimig)

Once bali sirkeyle birlikte kiigiik bir kAseye koyup, eriyinceye kadar karistirin. Sarimsaklari kiiciik bir tencereye
koyup, Ustlerini 6rtecek kadar su ekleyerek, tencereyi harli atese oturtun ve suyu birtagim kaynatin. Kaynayin-ca
atesi kisip, sarimsaklari iyice yumusayincaya kadar (yaklasik 15 dakika) pisirin. Atesi acip, tenceredeki suyu 2
corba kasidi kalincaya kadar (2 -3 dakika) kaynatin.

Tencereyi atesten alip, bir bagka tencere Ustiine yerlestiriimis slizgecte sarimsaklari siiziin ve bir tahta kasigin
tersiyle bastirarak stizgegten gecirin. Tencereye gecen sarimsakl karigima balli sirkeyi katarak, zeytinyadi,
cicekyagi, tuz ve karabiberi ekleyip, karigtirin.

Yesil salata yapraklarini blyuUk bir salata kdsesine yerlestirip, hazirladiginiz sosu Ustlerine ddkerek karigtirin.
Salatayi kizarmis ekmek dilimleriyle stsleyip, hemen servis yapin.
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