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SARIMSAKLI SEBZELI DILIMLER

2 kabak

2 patlican

2 patates

2 domates

4 dal taze sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Baharat

6 dilim ekmek

3 dis sarimsak

Patlicani, kabag), patatesi ince ince dilimleyin, taze sogani dograyin. Firin kabina bu sebzeleri koyun. Uzerine
baharat ve zeytinyag dékip 200 derecedeki firinda ara sira karigtirarak iyice pismeye birakin. Buharda pismis
gibi renklerinin glizel olmasini isterseniz kapagini kapal pigirin. Ekmekleri kizartip Gzerine rendelenmig
sarimsaklari strtin. Uzerine firinda pisirdiginiz sebzeleri yerlestirip servis tabagina alin.
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