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SARIMSAKLI SALCALI SARDALYA

MALZEMESI:

16-20 adet sardalya baligi
6 adet orta boy patates

1 fincan zeytinyag!

4-5 dis sanmsak

1 yumurtanin sarisi

1 su bardagi zeytinyag
1/2 adet limonun suyu
Yeterince tuz

Biber

YAPILISI:

Patatesleri bir firin tepsisine koyup, Gstiind aliminyum kagitla kapatip, kizgin firinda pisiriniz. Pisen patatesleri
firnda tutarak sogumasini dnleyiniz. Sarmisaklari ayiklayip, tuzla havanda déviniz. Dévdiguniz sarmisaga, bir
adet yumurtanin sarisini ilave ediniz. Azar azar zeytinyagi dokerek, tipki mayonez yapar gibi karigtiriniz.
Yaptiginiz karigimi limon suyuyla biraz sulandiriniz. Tuzunu biberini ekip iyice bitlnlesiriniz. Ote yandan
sardalya bahklarini tel 1zgaraya diziniz. Uzerlerine fircayla zeytinyadi strindz.

Kdmdr, elektrik veya firin 1zgarasinda pisiriniz. Baliklarin Gzerine kurudukga zeytinyadi strtindiz. Her iki tarafini
4-5 dakika kizarttiktan sonra, yaninda sarimsakli sal¢a ve firinda pismis patatesle ikram ediniz.
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