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SARIMSAKLI PiZZA SOSU

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 kliclk sogan (brunoise)

1 yesil biber (brunoise)

3-4 dig iri dogranmig sogan

1.5 su bardagi su

5-6 yemek kasigi domates salgasi
Y2 ¢ay kasigi kuru kekik

Y2 ¢ay kasigi kuru feslegen

1 cay kasigi kuru maydanoz

Tuz

1 tath kasidi biber salgasi ya da ince kiyilmig kirmizi biber

Kizdirnimig yagda sodanlar ve yesil biberler 5 dakika kavrulur. Sarimsak ilavesiyle iyice karismasi saglanir ve su
icerisinde eritilmis salga eklenir. Kekik, feslegen ve maydanoz eklenerek 5 dakika kisik ateste kaynamaya
birakilir. Biber salcasi ve istenirse aci biber eklenerek kisik ateste yarim saat kadar pisirilir.
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