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SARIMSAKLI PIRING PILAVI

Malzemeler :

Piring 2 Su Bardagi

Tavuk suyu 3 Su Bardagi

Komili Riviera zeytinyagdi 4 Yemek Kasigi
Taze sarimsak 3 Adet

Tuz, karabiber

YAPILISI:

1-Piringleri ayikladiktan sonra tuz ile 1lik suda 2 saat bekletiniz. Daha sonra nigastasi gidene kadar yikayip
sliziinliz.

2-Taze sarimsaklari ayiklayip kiyiniz.

3-Yayvan bir tencerede Komili Riviera zeytinyadini kizdirin. Yikanip stiztlmas pirin¢leri ve bir miktar tuz ilave
edip kavurunuz. Kiyllmis taze sarimsaklari ilave ediniz. 5 dakika kavurunuz.

4-Tavuk suyunu ilave edip tuz, karabiber ile baharatlandirin. Kisik ateste g6z géz olana kadar pisirin.
5-Demlendirdirken sonra sicak olarak servis edin.
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