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SARIMSAKLI PILAV

2 yemek kasigi margarin

2 su bardagi piring

2,5 su bardagi su

2 dis sarimsak

50 gr rendelenmis kasar peyniri
Karabiber

Tuz

Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Sarimsaklari halka halka dograyin. Celik tencerede margarini eritin.
Sarimsaklari ekleyip hafifgce kavurun.

Pirinci yikayip stiziin. Tencereye ilave edip 1-2 dakika kavurun. Soguk suyu ekleyip tuz serpin. Su kaynayinca
atesi kisin. Pirincler tane tane oluncaya kadar pisirin. Rendelenmis kasar peynirini ekleyip karistirin. Uzerine bir
kagit havlu kapatip 15 dakika dinlendirin.
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Fotograf "Kamer Baba" tarafindan gdnderildi. 25.09.2014
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