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SARIMSAKLI PILAV

30 Gr Sana Klasik
Yeterince frenk sogani
Yeterince tuz

2 Su Bardagi sicak su

8 Dis sarimsak

1 Tath Kagi§i toz seker

1 Su Bardag@i baldo piring

Pirinci bol suyla yikayin. llik tuzlu suda 20 dakika bekletip stiziin. Sarimsaklarin kabuklarini soyup ikiye bélun.
Yagi eritip pirinci ilave ederek kavurun. Karabiber, tuz ve sekeri ekleyip hafifce karistirin. Suyu ilave edip,
sarimsaklari ekleyin. Tencerenin kapagini kapatarak 20 dakika kisik ateste pigirin. Tencereyi ocaktan alin. 20
dakika demlendirin. Uzerine dilerseniz kiyilmis frenk sodani serpip sicak servis yapin.
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