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SARIMSAKLI PILAV

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

2 Su Bardagi piring

2 Dig sarimsak

50 gr rendelenmis kagar peyniri
1 Yeterince tuz

1 Yeterince karabiber

2,5 Su Bardag su

Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Sarimsaklari halka halka dograyin. Celik tencerede yag: eritin.
Sarimsaklari ekleyip hafifce kavurun. Pirinci yikayip stiziin. Tencereye ilave edip 1-2 dakika kavurun. Soguk
suyu ekleyip tuz serpin. Su kaynayinca atesi kisin. Piringler tane tane oluncaya kadar pisirin. Rendelenmis kagar
peynirini ekleyip karigtirin. Uzerine bir kagit havlu kapatip 15 dakika dinlendirin. Karabiber serpip servis yapin.
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Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 17.03.2021
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