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SARIMSAKLI PILAV

2 su bardagi piring

2 dis sarimsak

1 su bardagi rendelenmis domates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

Tencereye yag konur. Isininca ince kiyllmig sarimsak atilir. Bir kag dakika sonra suda bekletiimeden yikanmisg,
suyu sUzulmas piring eklenir. Bir kag dakika daha kavrulur. Tuz, toz biber, domates rendesi ve su ilave edilir.
Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste kaynamaya baslayinca kisilir. 12 dakika daha pisirilir. Atesten alinir,
Uzerine kagit kapatilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra karistirarak servise sunulur.

ML® Sarimsakh Bulgur Pilavi icin tiklayin
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