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SARIMSAKLI PILAV

2 su bardagi piring

2 dis sarimsak

1 bas kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3,5 su bardagi su

Yarim tath kasigi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Sogan ince kiyilir, tereyaginda pembelestirilir. Uzerine ince kiyilmig sarimsak katilir, 2 dakika daha kavrulur.
Uzerine suda bekletiimden yikanmig, stizliimis piring eklenir, kavrulur. Tuz, pul biber, karabiber ve su eklenir.
Orta ateste 20 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirilir. Dikkatlice karistirark servise sunulur.
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