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SARIMSAKLI PILAV

2 su bardag baldo piring

3 dis sarimsak (ince dogranmisg)

3 yemek kasi§i zeytinyadi veya tereyagi
3,5 su bardagdi su veya tavuk suyu

Tuz

Pirinci bir kaba koyun ve Ilik suda 15-20 dakika bekletin. Ardindan iyice yikayip stzin.

Tencereye yagi ekleyin ve dogranmis sarimsaklari ekleyerek, hafifce pembelesene kadar kavurun.

Sdzilen pirinci tencereye ekleyin ve 2-3 dakika boyunca kavurun. Piringler saydam hale gelene kadar
karigtirmaya devam edin.

Uzerine sicak su veya tavuk suyunu ekleyin, tuzunu ayarlayin. Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste suyunu
cekene kadar pisirin.

Pilav pistikten sonra, kapagi kapali sekilde 10 dakika demlenmeye birakin.
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