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SARIMSAKLI PATLICAN

4 adet patlican

3 adet domates

3 adet biber

8 dis sarimsak

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi zeytinyag

Patlican gubuklu soyulur, daire gseklinde dogranir. Biberlerin tohumlari alinir, bir kag pargaya kesilir.
Domateslerin kabuklar soyulur, daire seklinde dogranir. Tencerenin dibine zeytinyadin yarisi konur. Uzerine
patlicanin yarisi birakilir. Domates, biber, sarimsak yerlestirilir. Kalan patlican konur. Seker, tuz ve kalan
zeytinyagdi eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Yarim saat kadar pisirilir. Ertesi giin soguk olarak servis edilir.
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