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SARIMSAKLI PATLICAN DILIM]

2 adet patlican

4 dis sarimsak

1 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi kirmizi toz biber
2 adet yumurta

Kizartma yag

Patlicanlarin kabuklarinin timd soyulur. Boyuna dilimlenir, Gzerlerine tuz serpilir, yarim saat bekletilir. Sonra
¢ikan suyu iyice kurulanir. Patlicanlarin ylzeyine ezilmis sarimsak siirtlir. Una bulanir, sonra girpilmig
yumurtaya batirillir. Tavaya si§ yag konur. lyice isininca patlican dilimleri atilir ve iki tarafli, altin rengi kizartilir.
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