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SARIMSAKLI PATLAMIS MISIR

1 cay bardagi misir

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

1 corba kasig aygicek yagi

Misir, sarimsak tozu, toz kirmizi biber ve tuz iyi bir sekilde harmanlanir. Buzdolabina konur ve bir saat kadar
sogutulur. SUre sonunda tencere aygicek yagdi konur ve sogumus karisim birakilir. Tencerenin kapagi kapatilir.
Orta-kisik atese konuma yerlegtirilir. Bitlin misirlar patlayana kadar ateste tutulur. (patlama sesi kesilince bitim
misirlar acilmis demektir.) Atesten alinir ve servis kasesine bosaltilir.
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