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SARIMSAKLI PATATES KEKI

2 adet orta boy patates (haglanmis)
3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
3 dis sarimsak

1 cay kasigdi zerdegal

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi un

Haslanmis patatesler soyulur rendeden gegirilir. Gukur bir ganaga yumurta, yogdurt, siviyag ve rende patates
konur. Mikserle iyive karistirilir. Sonra ezilmis sarimsak, tuz, zerdegal, kimyon, toz biber, un ve karbonat eklenir.
Kasikla guizelce kanistirilir. Kiigtk bir firin kabi yaglanir. Kek harci dkilir ve dizeltilir. 165 derece firinda yarim
saat pisirilir. Firndan alinip ilk sicagi ¢ikinca kare kare keserek ikram edilir.
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