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SARIMSAKLI PATATES GUVECI

1 kg patates (kabuklari soyulup, 0,5 cm kalinigmda dilimlenmis)
1 dis sarimsak (kabugu soyulup, ortadan ikiye bolinmus)

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

175 gr (1+1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

250 gr (1+1/4 su bardagdi) st (kaynatiimadan isitiimig)

1 fiske hindistancevizi

Once, finninizi orta sicakhda (190°C) getirip, Isitiniz.

Orta boy bir giivecin dibini ve kenarlarini sarimsak yarimlariyla iyice ovup (kalan sarimsaklari atiniz), 1 ¢corba
kasiJ! yagla yaglayiniz.

Patateslerin Ggte birini bu glvece doseyip, Ustlne 1 cay kasigdi tuz, 1 cay kasidi biber ve 1/4 su bardagdi peynir
rendesi serpiniz. Kalan patateslerin yarisini déseyip, kalan tuz, biber, 1/4 su bardadi daha peynir rendesi
serpiniz. En Uste kalan patatesleri ddseyiniz.

Yumurta, sut ve hindistancevizini kiiglk bir tencerede iyice ¢irpip, orta ateste kaynatiniz. Kaynayinca tencereyi
atesten alip, glivece bosaltiniz. En Uste, kalan 1 su bardadi peynir rendesini serpip, kalan 1 ¢orba kasig yadi
kicUk parcalara keserek, peynirin Ustline serpistiriniz.

Gauveci finna surtp 45 - 50 dakika, patatesi yumusayincaya (ama dagiimamalarina dikkat ediniz) kadar pisiriniz.
Gauveci finrndan cikarip, servis ediniz.

Not: Fransiz mutfaginin sarimsakli patates givecini, rosto kuzu ya da dana yaninda servis edebilirsiniz.
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