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SARIMSAKLI PASTA EKMEK

1 paket cabuk maya

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2-,5-3 su bardagi un
Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

Un ve maya karistirilir, ortasi gukurlastinlir, tuz, seker ve yavas yavas ilik su konarak yogrulur. Hamurun Gzeri
kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Zaman dolunca yuvarlak orta boy yuvarlak bir firin kabinin tabanina yagh kagit
konur. Hamur alt tst edilir ve parmak uglariyla bastirarak firin kabina yerlestirilir. Bicakla pasta keser gibi 8 egit
parcaya kesilir. Uzerine biraz unlu su sir0lUr ve iginde bir tas su bulunan, 190 derece firina verilir. Kizarana
kadar pisirilir. Bu arada sarimsak ¢ok ufak ezilir, Gzerine zeytinyadi ve kekik konur, glizelce karistirilir. Ekmek
firndan ¢ikinca sicakken sarimsakl karigim firgayla surdlur.
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