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SARIMSAKLI PARMESAN

450 gram parmesan peyniri

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi dogranmis taze sogan
2 tatl kagigr kekik

1 tath kasidi pul biber

1 su bardagi zeytinyag

2 tatll kagigi taze gekilmis karabiber

Parmesan peynirini ufak pargalara bélan.

Sarimsaklarla beraber bezelye tanesi sekline gelene kadar mutfak robotunda gekin.
Dogranmig taze sogdan ile birlikte bir kaba alin.

Kekigi, aci pul biberi, zeytinyagini ve karabiberi ilave edip karigtirin.

Uzerini kapatip en az 4 saat oda isisinda bekletin.

Ister kizarmig ekmek ile ister kraker ile servis edin.
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