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SARIMSAKLI MINi PIDE

1,5 su bardagi un

4 dis sarimsak

2 yemek kagsidi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 tath toz maya

Su

Uzeri icin:

4 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kekik

3 yemek kasig! sivi yag
4 yemek kagigi su

Bir yogurma kabina un ve kabartma tozu alinir, karigtirilir. )

Uzerine ezilmis sarimsaklar, sivi yag ve tuz katilarak su ilavesi ile yumusak bir hamur yogurulur. Uzeri
kapatilarak yarim saat dinlendirilir.

Hamurdan ceviz kadar parcalar alarak oklava ile ¢ay tabagi buydlugunde agilir. Kagit serilmis firin tepsisine
dizilir.

Uzeri igin bir kapta sarimsak ezilir, Gizerine pul biber, nane, kekik, sivi yag ve su katilarak karistirilir.
Hazirlanan hamurlarin tGzerine hazirlanan sos surGldr.

Mini pideler 180 derece firinda pigirilir.
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