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SARIMSAKLI MAYONEZ

4 bas sarimsak

1 adet yumurta

1 su barda@i aygicek yagi

1 yemek kasigi limon suyu

1 yemek kasigdi taneli hardal
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

Ilk olarak nceden isitigimiz 175 derece firinda sarimsaklari kézleyerek basliyoruz. Bunun igin folyo kagidin
icine sarimsaklari koyuyoruz. Uzerine zeytinyadi ilave edip firinda kdzllyoruz. Ayri bir yerde yumurta, limon
suyu, hardal, tuz ve karabiberi ¢irpiyoruz; aycicek yagini yedirerek ¢irpmaya devam ediyoruz. Kézlenmis
sarimsaklari ezerek mayonezin igine karistirip kivamini belirliyoruz. Cam kavanozda muhafaza ediyoruz.
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