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SARIMSAKLI MANTAR

350 gr. mantar
40 gr. tereyad
1 dis sarimsak
Tuz

Karabiber

150 gr. krema

Mantarlar yikayip uclarini kesin. Tereyadi ve mantarlar koyup kavurun. Tuz ve karabiberini serpin. Kremayi
katip iyice karistirin. Mantarlar yumusayincaya kadar yavas ateste pisirin. Sicak olarak, firinlanmis peynirli
ekmek dilimleriyle servis yapin. Maydanozla susleyin.
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