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SARIMSAKLI MAKARNA

1 paket 500 gr'lik O numara ¢ubuk makarna

4 adet olgun domates (soyulmus, yemeklik dogranmig)
4 adet sivri biber (cekirdekleri cikariimig)

1 paket margarin veya 8 ¢orba kasidi sivi yag

4 dis sarimsak

4 yemek kasigi sirke

2 corba kasigl Tuzot

Yagdan 2 kasik ayirip, kalani tencereye koyun. Biberleri ve sarimsaklari kliglk dograyip, domatesle beraber
tencereye ilave edin.

Domatesler iyice ezildikten sonra, sirkeyi ve suyu da ilave edin, kisa bir sire beklemede birakin.

10 bardak suyu tencereye koyup, kaynayinca 2 kasik sivi yag veya 1 dolu kasik margarini suyun igine ilave
edip, makarnayi da tencereye koyduktan sonra, 15 dakika kaynatip stizin.

4 bardak soguk suyla durulayip, tenceredeki sosun icerisine ilave edip karigtirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:16979 « adi:Sarimsakli Makarna « génderen:ErikAdaci « indirme tarihi:01.04.2025 - 01:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-makarna-vt12914
http://www.tcpdf.org

