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SARIMSAKLI LIMONLU TAVUK

1 adet havug (4'e boliinmUs)

1 adet sogan (4'e bolinmdis)

1 cay kasigdi tane karabiber

1 adet defne yapragi

3-4 adet maydanoz sapi

1 butidn tavuk

5 adet orta boy patates (4 cm. kalinlginda dilimlenmis)
6 dis sarimsak

2 adet limon suyu

100 gr tavuk suyu

Tavuk, havug, sogan, defne yapragi ve tane karabiber birlikte haglanarak suyu stzdurulUr.

Slzdurilen tavuk suyu sonraki asamalar i¢in kenara alinir.

Tavuklar but ve gédus olarak parcalara ayrilir.

Sadece dis kismi renk alacak sekilde patatesler zeytinyaginda kizartilarak isiya dayanikli cam bir kaba dizilir.
Pateslerin tzerine tavuk parcalari dizilir.

Kabaca dogranmis sarimsak, tavuk suyu, zeytinyag, limon suyu, tuz ve karabiber karigtirilir ve tavuklarin
Uzerine dokaldr.

180 C’de 25 dakika firinlanir.
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