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SARIMSAKLI LEVREK

Elif Korkmazel

2 adet iri levrek

20 dis sanmsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 adet kirmizi biber

1 adet dolmalik biber
4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

2.5 su bardag su

Baliklar kilgiklarini gikarip dorde boliin. Kafasini ve kemiklerini su ve tuz koyarak kaynatin. Sogutup siiziin.
Julyen dogranmig biberleri zeytinyaginda soteleyin. Ince kiyilmis sarimsak ve maydanozu ekleyin. Balik
dilimlerini tavaya koyun. Baharatlari ekleyip kapagdi kapali olarak bir tagim kaynatin. Ocagdi kisip 10 dakika daha

pisirin.
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