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SARIMSAKLI LAHMACUN (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

1 kg orta yagh zirh kiymasi

5-6 demet maydanoz

750 g taze sarimsak

4 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasigi karabiber

3-4 yemek kasig! toz kirmizibiber
IVi tath kasidi tuz

Maydanozu ayiklayip yikayin. Taze sarimsagin dis kabudunu soyun. Zirhta kabaca kiyllmis eti, taze sarimsak ve
maydanozu da ekleyerek bir kez daha ince kiyin.

Kiyma-maydanoz-sarimsak karigsimi yeterince kiylldiktan sonra icine domates salgasi, toz kirmizibiber,
karabiber ve tuz ilave ederek karigtirin.

Harci finna génderin, eger lahmacunu evde yapiyorsaniz hamuru agip kenarlari kaplayacak kadar harg sUriin ve
kizgin firina verin.

Bu lahmacun icin genellikle temizlenmis maydanoz ve sarimsak, domates salcasi, karabiber ve kirmizibiber ile
birlikte bir legen iginde kasaba gdnderilir. Kasapta kiyma, maydanoz ve taze sarimsak zirh denilen biyUk bir
kasap bigagdi ile ince ince diger malzemeler ile birlikte bir yandan kiyilir, ayni anda da karigsmis olur. Hazirlanan
malzeme kasaptan firina génderilir.

Not: Sarimsakli lahmacun, sarimsak sevenler igin essiz bir lezzettir. Taze sarimsagin bolca bulundugu
zamanlarda sik sik yapilir. Bu lahmacunda kugik yaprakl yerli maydanoz bolca kullanilir. Lahmacun taze
sarimsak ve maydanozdan 6turi yemyesil bir renk alir.
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