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SARIMSAKLI KUZU TAVASI

1 kg iri dogranmig kuzu eti (but kismindan)
Su

50 gram tereyagi

1 yemek kagigi salca

1 yemek kagigi un

8-10 bas taze sarimsak

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Eti yikayip Uzerini gegcecek kadar su ilave edin ve suyunu iyice ¢ekene kadar pigirin. Tereyagini ekleyip etler
pembelesene kadar kavurun. Salga ve un ilave edip, yeniden (izerini gegecek kadar ilik su ekleyin. Adir ateste
bir-iki tagim kaynatip, taze sarimsaklari bag olarak ilave edin. Tuz ve baharatlari katin. Et ve sarimsak
yumusayana kadar pigirin.
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