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SARIMSAKLI KUSKONMAZ HASLAMA

1 demet kugkonmaz

2 dig sarimsak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Yarim limonun suyu

Tuz

Kuskonmazlari yikayip kok tarafindan 2-2,5 santimetrelik odunsu kismi kesip alin.
Eger cok kalinsa gévdelerini de kabak soyacagi ile biraz soyup inceltin.

Derin bir tencerede su kaynatip igine tuz ekleyin.

Kuskonmazlar mimkunse dik bir vaziyette tencereye yerlestirin.

2-3 dakika hagladidiniz kugskonmazlari sudan alip kuruyunca servis tabagina alin.
Sarimsagi ezip limon suyu ve zeytinyagi ile karistirin.

Sosu kugkonmazlarin tizerine dokdin.

Kisa bir sure bekleyip servis edin.
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