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SARIMSAKLI KURU BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya
8 dis sarimsak

1 kahve fincani zeytinyagi

1 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Maydanoz

Barbunya diudikli tencerede yumusayana kadar haslanir. Suyu stzilir. Sarimsaklar ince kiyilir. Tencereye
aktarilir, zeytinyadi ilave edilir. Bir iki dakika ¢evirdikten sonra barbunya, seker, tuz ve 1 su bardagi sicak su
ilave edilir. Kisik ateste 15 dakika pisirilir. Ilik olarak servis yapilirken Gzerine kiyilmig maydanoz serpilir.
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