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SARIMSAKLI KOFTE

1/2 kg. kiyma

1 paket kéfte harci

1 su bardagi su

3 dig sarimsak

Gok az sivi yag Uzeri igin:
1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kasiJi salgca

1 cay bardagi su

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kekik

1 cay bardagi kasar peyniri

Kiyma, kéfte harci, su ve ezilmis sarimsaklari yogurup ceviz buyUkligunde kofteler yapin. Az yagda arkali énli
kizartin. Servis tabagina ekmek koyup tzerine kéfteleri yerlestirin. Zeytinyagdi, sal¢a, su, ezilmis sarimsak, tuz,
karabiber ve kekigi sos kivamina gelinceye dek pisirin. Sosu kéftelerin Gzerine gezdirin, Gzerine rendelenmis
kasar peyniri serpin.
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