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SARIMSAKLI KIZARMIS TAVUK

1 adet bitln tavuk

10 dis sarimsak

4 corba kasigl susam

2 dal biberiye

Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber
2 patates

Sarimsaklari soyup ikiye bdlin. Battn tavugun Uzerine tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi harmanlayip
tereyagiyla beraber sirin. Tavugun igine de bu karigimdan sirin. Sarimsaklari da tavugun her yerine batirin.
ara akan yagini Gzerine alip gizel bir sekilde kizarmasini saglayin. Daha sonra firinin isisini 200 dereceye getirip
15-20 dakika daha pismeye birakin. Firindan aldiginiz tavugun Gzerine servis yapmadan énce bir miktar daha
susam serpilebilir. Patatesleri de bir yerde haslayip tereyadinda sote edin. Servis tabagina aldiginiz tavugun
yanina sebzeleri de ekleyip servis yapin.
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