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SARIMSAKLI KESME CORBASI

Deniz Giines

2 su bardagi un

Yarim tath kasigi tuz

1 adet kig¢ik boy yumurta
Aldiginca ik su
TERBIYE SOSU ICIN:
1,5 su bardagi yogurt

5 dig sarmsak
HASLAMAK ICIN:
Sicak su

Tuz

1 gorba kasig! findik yadi
UZERI ICIN:

Tereyagdi

Oncelikle kesmeleri hazirlamak icin; un yogurma kabina elenip, tuz ile harmanlanarak ortasi havuz seklinde
acllir ve yumurta kirilip 1lik su ilavesi ile sert kivamli bir hamur yogrulur.

Elde edilen hamur yumurta buyUkligunde bezelere ayrilir ve her beze bol bol unlanarak ¢ok kalin yada ¢ok ince
kalmayacak sekilde acilir. Agilan yufka unlanarak 1x1 cm ebatlarinda kare kare kesilip bol bol unlanarak tepsiye
yayilir, 1 guin Gzerine beyaz renkli tllbent értllerek kurutulan kesmeler ertesi guin fazla unlar elenerek bir
tencereye alinir ve kesmelerin tzerini iki parmak gegecek kadar su ilave edilerek, tuzu ve siviyagdi da eklenerek
haslamaya birakilir..

Haslanip ocaktan alinan kesmeler bir kenarda sogumaya birakilir.

Bu esnada yodurdun igerisine havanda dévilmis sarimsaklar eklenip karnstirlir ve parmak dayanacak sicaklija
gelmis ¢orbanin igerisine hizlica ¢irparak eklenir.

Kuguk bir tavada tereyagi eritilip, corbanin tzerine gezdirilir ve sicak sicak servis edilir.
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