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SARIMSAKLI KEREVIZ

6 kisilik

1 kg kereviz

2 bas sarimsak

2 adet limonun suyu

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Kerevizleri soyup halka halka dograyin. Sarimsaklari soyup 1-2 pargaya bdliin. Kereviz ve sarimsaklari limon
suyunun igine koyup bir stire bekletin. Sonrasinda kerevizleri tek tek ¢ikarip tencereye dizin. Aralarina
sarimsaklari yerlestirin. Kalan limon suyunu da Gzerine gezdirerek ddkin. Suyunu ve 3 ¢orba kasigi zeytinyagini
ekleyin. 1 tatla kasidi tuzu ilave edip ¢cok agir ateste, kerevizler yumusayana dek pisirin. Sicak veya soguk
servis yapin.
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