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SARIMSAKLI KEBAP

500 gram kugbasi dana eti
2 adet sogan

6-8 dis sarimsak

50 gram tereyag!

yarim su bardagi yogurt
yarim su bardag su
yarim ¢ay bardagi badem
yarim su bardagi krema
yarim tath kasigi safran
Tuz

Pulbiber

1 adet sogani ve 2 dis sarimsag ince kiyin. Yogurda ekleyip ¢irpma teliyle iyice ¢irpin. Kugbasi eti bir kaba alip
yogurtlu karigim ile iyice karigtirin. Eti buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Diger taraftan tereyadini bir tencereye
alin. Kalan sogan ve sarimsag incecik Kiyip yagda pembelegene kadar soteleyin. Eti sosuyla birlikte tencereye
alin. Uzerine tuz, pulbiber, yarim su bardagi sicak su ve safran ekleyip yarim saat orta hararette pisirin. Uzerine
¢irpilmis krema ve badem ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika daha pisirin ve servis yapin.
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