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SARIMSAKLI MINI KABAKLAR

15 adet mini kabak

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

2 yemek kasigi margarin
2-3 dis sarimsak

5-6 dal kiyilmis dereotu
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kabaklarin dis ylzeyini kabak soyacagi ile ¢izgili olarak temizleyin ve yikayin.

Koparmadan dérde bdliin.

Kagit havlu ile kuruladiktan sonra teflon bir tavada margarini eritelim ve kabaklari dizip, tizerine su, toz seker,
tuz ve karabiberini ekleyip diri kalacak sekilde haglayin.

Suyunu sizip kenara alin.

Sos icin gerekli malzemeleri ayri bir kapta karistirip servis tabadina dizdiginiz kabaklarin Gzerine gezdirin.
Dilerseniz Gzerine tekrar kiyilmis dereotu serpebilirsiniz.
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