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SARIMSAKLI KABAK

Malzemeler:

3 adet orta boy kabak,
5 dis sarimsak,

2 adet blyik domates,
1 fincan zeytinyag,

1 dilim beyazpeynir,

2 dal maydanoz,

3 bardak sicak su,
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Kabaklari kazidiktan sonra halka bigiminde dograyin. Uygun bir tencerede yag kizdirin ve igine soyulmus
dogranmig domatesleri ekleyerek kavurun. Igine sarimsaklari, kabaklari ve tuzu ekleyerek 2-3 dakika
karistirarak kavurun. Ustline sicak su ekleyip tencerenin agzini kapatin. Kabagin pismesine yakin ufalanmig
beyazpeynirin yarisini serpin. Atesten aldiktan sonra kalan peyniri ekleyin. Kabak iyice soguduktan sonra servis
tabag@ina alin ve kiyilmig maydanozla slsleyerek servise sunun.
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