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SARIMSAKLI HINDI SOTE

1 kg hindi kugbasi

6 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
4 adet domates

1 tath kasidi tuz

Tencereye zeytinyagdi konur, hindi kugbasi eklenir. Et suyunu birakmaya baslayinca ¢ok ince kiyilmig sarimsak
atilir. 15 dakika kadar kavurduktan sonra rendelenmis domates ve tuz eklenir, 10 dakika daha pisirilir, atesten

alinir.
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