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SARIMSAKLI HAVUG

1 kg havug

5 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢orba kasigi salca
1 su bardagi su

10-15 dal maydanoz

Havuclar soyulur, kugbasi seklinde dogranir. Tencereye zeytinyadi konur, biraz isininca havuclar atilir. 5 dakika
kadar kavrulur. Salca, tuz ve kiyilmig sarimsak konur. Sonra 1 su bardadi sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir,
yaklasik 15 dakika kadar pisirilir. Servis tabagina konur, kiyilmig maydanoz serpilir. llik ya da soguk olarak
tOketilir.
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