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SARIMSAKLI HAVUC CORBASI

MALZEMESI (5 kisilik)

2 ¢orbo kagsiJi tereyadi veya margarin
5 dis sarimsak

1 cay bardag tel sebriye

2 adet havucg

4 su bardag et suyu veya su
Yarim ¢ay kasigi kimyon

tuz

karabiber

kuru nane

Uzerine:

Limon dilimleri

Bir tencere tereyag@ini alip, eritin. icine ince kiyilmis sarimsak ve tel sehriyeyi atip, kavurun. Ardindan
rendelenmis havuclari ilave edip, 5 dakika kadar bepsini birlikte kavurun. Et suyunu ekleyip, havuglar
yumusayana dek pisirin. Pigirme sirasinda kimyon, tuz, karabiber ve kuru naneyi serpin. Gorba pisince ocaktan
alin. Limon dilimleri ile birlikte servis yapin.

ML® Sarimsakh Pirinc Corbasi icin tiklayin
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